Apero-Preisliste

Bléatterteigkonfekt assortiert per 100gr. Fr. 7.00
Flutes (Kése, Sesam und Natur) per 100gr. Fr. 7.00
Aperobrotli Teigeinlage 20gr. assortiert gefillt Fr. 2.40/Stck.
Aperobrotli Teigeinlage 20gr. assortiert, leer Fr. —.70/Stck.
Partybrétli Teigeinlage 50gr. assortiert gefillt Fr. 3.00/Stck.
Partybrétli  Teigeinlage 50gr. assortiert, leer Fr. —=90/8tek.
Aperochiiechli (Kase, Lauch, Spinat und Gemiise) Fr. 2.40/Stck.
Mini Pizza Fr. 2.00/Stck.
Party- Schinkengipfel ca. 11cm Fr. 2.00/Stck.
Schinkengipfel Ladengrésse Fr. 3.50/Stck.
Baguette mit Lachs Fr. 3.00/Stck.
Apero-Canapé Y assortiert Fr. 1.90/Stck.
Apero-Canapé 2 Lachs und Tartar Fr. 2.00/Stck.
Party-Canapé 2 assortiert Fr. 2.80/Stck.
Party-Canapé ' Lachs und Tartar Fr. 3.20/Stck.
Canapé assortiert Fr. 4.60/Stck.
Canapé Lachs und Tartare Fr. 5.00/Stck.
Chiibeli mit Crevetten und Cocktailsauce mit Loffeli Fr. 2.60/Stck.
Chiibeli mit Hiittenkédse und Gemiise mit Léffeli Fr. 2.40/Stck.
Fruchtspiessli Fr. 2.00/Stck.
Tomaten-Mozzarellaspiessli Fr. 2.00/Stck.
Brioche Surprise 12cm ca. 30Stck. 100g Fr. 4.00 ca. Fr.32.00
Brioche Surprise 14cm ca. 48Stck. ca. Fr. 42.00
Brioche Surprise 16cm ca. 60Stck. grossere Stiicke ca. Fr. 52.00

Nach Wunsch besteckt mit Gemiise und Dippsauce

oder mit Friichten.

Pain Paillasse hell, dunkel, rustik 80cm assortiert/Trockenfleisch

gefiillt Teigeinlage 1kg am Stiick ca.20 Portionen Fr. 47.00/52.00
Laugenbrot, Baguette 80cm assortiert/Trockenfleisch gefiillt  Fr. 47.00/52.00
Laugenherz 1.5kg assortiert/Trockenfleisch gefiillt Fr. 68.00/72.00

Pain Paillasse hell, dunkel, rustik assortiert/Trockenfleisch
geflillt Teigeinlage 550gr. ca. 10 Portionen Fr. 24.00/28.00



Weckglas mit Fruchtsalat Stiick Fr.

Weckglas mit Riiebli-, Sellerie-, Randensalat Stiick Fr.
Gemiiseplatte mit Dippsaucen per lkg Fr,
Fleischplatte: Salami, Schinken, Fleischkise per 1kg Fr.
Fleischplatte: Mostbrickli, Rohschinken und

Biindnerfleisch per lkg Fr.
Kiéseplatte assortiert mit Garnitur per lkg Fr.
Apéroriche 6-8 Stiick pro Person pro Pers. Fr.

Zur Abrundung empfehlen wir Ihnen gerne etwas Siisses dazu:

Petit fours assortiert Fr.
Mini-Nussgipfel Fr.
Mini-Mandelgipfel Fr.

Flaburgerli, Hauskonfekt oder Pralinés Maison

Speziell fiir Ihren Anlass empfehlen wir unser Doberino
mit hausgemachter Glacé vom Chef bedient.

Cornet oder Glacéchiibeli (bis 20 Personen) Fr.
Cornet oder Glacéchiibeli (ab 20 Personen) Fr.
Glacéstengel Vanille, Erdbeer, Schoggi oder Himbeer-Joghurt Fr.
Service und Transport Doberino pro Stunde Fr.
Getrinke:

Mineral 1Liter Fr.
Orangenjus 1Liter Fr:
Rivella, Cola, Shorley 1,5Liter Fr.
Dezaley L’ Arbaléte 7,5dl Fr.
St.Saphorin, 5dl Fr.
Spezli Quéllfrisch, 3dl Fr.
Eve Passionsfrucht, 3dl Fr.
Prosecco Vin Mousseux 7 dl, Schloss Goldenberg Fr.
Tropfel 7dl alkoholfrei mit Apfel und Trauben Fr:
Hausgemachte Bowle mit Friichten pro Liter Fg.
Servicestunde Fr.
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Wir danken fiir IThr Interesse — Wir bemiihen uns fiir einen angenehmen

Service und freuen uns auf Thren Auftrag.
Confiserie Dober -Team



